Rollo ,vegetarisch™

8 Personen

1 Zwiebeln
5 griine Paprikaschote
100 gr.  Champignons

2 Essl.  Olivendl

2 Essl.  Mais

1Essl.  Tomatenmark
1Essl.  Ketchup

+ TL. Salz

etwas Oregano und Thymian
etwas Cayennepfeffer

1 Pck. Bldtterteig (Tiefkiihlware)

1 Eiklar
Zum Bestreichen:
2 ERI. Milch
1 Eigelb

Etwas Sesam

Zwiebeln und Paprikaschote wiirfeln, Champignons in Scheiben schneiden.
Gemidise in heiiem Olivensl andiinsten, Tomatenmark, Ketchup und Gewiirze zugeben,
abschmecken und abkiihlen lassen.

Blatterteigplatten antauen lassen, zu Rechtecken auswellen, Rénder mit Eiklar
bestreichen.
ca. 2 EBl. Gemiisemischung in die Mitte einer Platte setzen und zuklappen.

Milch mit Eigelb verquirlen, Rollos damit bestreichen und mit Sesam bestreuen

Bei 200° C etwa 20 Minuten auf der mittleren Schiene backen.
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