Mandelkuchen

1 Becher Sahne (Becher als MaB fuer Zucker bzw.
Mehl)

2 Becher Zucker

1 Vanillezucker

4 Eier

2 Becher Mehl

1 Pck. Backpulver

200 gr. gehobelte Mandeln

125 gr. Butter

1 Becher Zucker

4 Essl. Milch

Backofen auf 175 Grad vorheizen.

Alle Teigzutaten in eine Schiissel geben, verriihren.
Teig auf ein gefettetes Blech geben und ca. 12 Minuten vorbacken.

Inzwischen die Mandelmasse vorbereiten:
Butter, Zucker, Milch und Mandeln in einem Topf erhitzen. Dann die Masse auf den vorbereiteten
Teig geben und nochmals ca. 10 Minuten backen.
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