Hahnchenschnitzel mit 2 verschiedenen Soflen

Schnitzel mit Zwiebel marinieren und mit frischem Pfeffer und Safran wiirzen.
In heiBem Ol anbraten.

Sofle Pesto:

2 Essl. Bratensofe in heifem Wasser auflosen, 1-2 Essl. Pesto und einen Schuss Sahne
dazugeben.

Zu den gebratenen Schnitzeln geben und ziehen lassen.

Sofle Ananas:

2 Essl Curry - SoBe mit Wasser und einem SchuB Sahne verriihren.
Zu den gebratenen Hahnchenschnitzel geben und ziehen lassen.

Zum Schluss gewiirfelte halbe Dose Ananas dazugeben.
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