Kdsesahne

Springform mit 26 oder 28cm Durchmesser
250gr. Margarine

2 Eier

250gr. Zucker

250gr. Mehl

1 Teel. Backpulver

Margarine, Eiern und Zucker mit dem Mixer verriihren, Mehl und Backpulver mischen
und l6ffelweise unter den Teig verriihren.

Den Teig in eine gefettete Backform (26er oder 28er) fiillen, glattstreichen und auf
der 2.Schiebeleiste von unten

25 min bei 175°C backen

Fiillung

2 Gldser Kirschen

3 Eigelbe

150gr. Zucker

2 Pck. Vanillezucker
Saft einer halben Zitrone
500 gr. Quark

31 Milch
9 Blatt Gelantine ( oder 15 Pdckchen)
2 Pck. Sahne

Den Tortenboden durchschneiden. Die abgetropften Kirschen auf den Boden verteilen.
Die Eigelbe mit dem Zucker, Vanillezucker, dem Zitronensaft, dem Quark und der Milch
verrihren. 13 Pdckchen gemahlene Gelantine unterriihren.

die steifgeschlagene Sahne unterziehen.

Den Rand der Springform um den Tortenboden legen. Die Fiillung darauf verteilen, den
oberen Boden darauflegen und mind. 2 Stunden im Kiihlschrank erkalten lassen.

Mit Puderzucker bestreuen.
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